
CURSOS DE FOMENTO SANITARIO

INFORMES 
E INSCRIPCIONES EN:
CENTRO INTEGRAL DE SERVICIOS DE LA 
DIRECCIÓN DE PROTECCIÓN CONTRA 
RIESGOS SANITARIOS  (CIS)                                                   
Dirección: Monte Blanco #675, Villas de San Nicolás, 
C.P.20115 Aguascalientes, Ags. 
Teléfono: (449) 688 4162  Ext. 1009, 1010, 1014 y 1016
SEDE: Instalaciones de la Dirección de Protección contra 
Riesgos Sanitarios

OFICINA REGIONAL RINCÓN DE ROMOS 
Dirección: Avenida México No. 518, Colonia José Luis Macías, 
C.P. 20404, Rincón de Romos , Ags.
Teléfono: (465) 110 2507  
SEDE:  Avenida México No. 518, Colonia José Luis Macías, C.P. 
20404, Rincón de Romos , Ags.

OFICINA REGIONAL CALVILLO 
Dirección: Blvd. Rodolfo Landeros Gallegos No. 223, Colonia 
del Carmen C.P. 20804, Calvillo, Ags.
Teléfono: (495) 688 0933                                                                           
SEDE: en el Aula del CECATI 186 del Centro de Capacitación 
para el Trabajo Industrial, ubicado en Prolongación 
Independencia No.503, colonia Los Ángeles, C.P. 20805, 
Calvillo, Ags

Con fundamento en el Capítulo XLIV, letra A, 
numeral 6 y 8 , de la Ley de Ingresos del Gobier-
nos del estado de Aguascalientes para el Ejerci-
cio Fiscal del Año 2026, el Costo por persona es 
de $190 y el costo de cursos a petición del parti-
cular, fuera de las instalaciones de la Dirección 
de Protección contra Riesgos Sanitarios es de 
$5,734 de 1 a 25 personas y $180 por persona 
extra.

1.-  Para el pago de su inscripción, dispone de dos 
modalidades: mediante tarjeta de crédito o 
débito directamente en la ventanilla del Centro 
Integral de Servicios (CIS), o en efectivo. En este 
último caso, deberá solicitar previamente su 
número de referencia en la ventanilla del CIS para 
realizar el depósito en el banco. Todos los pagos 
deben efectuarse el día de su inscripción en un 
horario de 08:30 a 13:30 hrs. Importante: No se 
aceptan transferencias.

2.- Para la Inscripción: Acudir a la ventanilla de 
atención al público a fin del Centro Integral de 
Servicios de la Dirección de Protección contra 
Riesgos Sanitarios o bien a las Oficinas Regionales, 
a realizar la inscripción del(os) participante(s), 
proporcionando una copia de Identificación 
Oficial de cada uno de los asistentes, así como 
proporcionar, teléfono de contacto y correo 
electrónico.

3.- En caso de requerir factura, solicitarla al 
momento de su inscripción, otorgando claramen-
te los datos fiscales. Notas: No se aceptan tickets 
de meses anteriores, a la fecha de inscripción. Los 
participantes inscritos deberán presentarse 15 
minutos antes de la hora, en el lugar del curso 
programado. Participante que no asista al curso, 
al cual se ha inscrito, deberá iniciar nuevamente el 
proceso de inscripción.

NOTA IMPORTANTE: LA CALIFICACION 
MÍNIMA APROBATORIA PARA LA OBTEN-
CIÓN DE CONSTANCIA SERÁ DE 8.0 EN 
TODOS LOS CURSOS

PROCEDIMIENTO DE INSCRIPCION:  

20 Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos 09:00 a 14:00 AGUASCALIENTES

ENERO
FECHA NOMBRE DEL CURSO HORARIO SEDE

22

27

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

4 09:00 a 14:00 OFICINA REGIONAL DE CALVILLO
FEBRERO

9 09:00 a 14:00

10 y 11 09:00 a 14:00

SAN JOSÉ DE GRACIA 

19

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

09:00 a 14:00

24

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos Lácteos 16:00 a 20:30

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos del Mar

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos del Mar

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos del Mar

3 09:00 a 14:00 OFICINA REGIONAL DE CALVILLO
MARZO

5 09:00 a 14:00 OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

10 AGUASCALIENTES

12

16:00 a 20:30

16:00 a 20:30

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

24

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos de Harina

7 09:00 a 14:00
ABRIL

8

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

9 09:00 a 14:00

12
MAYO

14

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos de Harina
Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

19

18 y 19

2
JUNIO

4 y 5 09:00 a 14:00

09:00 a 14:00Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Agua y Hielo Purificado

9 Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

16 16:00 a 20:30 OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

18 09:00 a 14:00

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Cárnicos

23 09:00 a 14:00Prácticas de Higiene para el
Proceso de Harina

25 16:00 a 20:30

21

26

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

25 09:00 a 14:00Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

2 Actualización en el mandejo y/o 
proceso de Sustancias Tóxicas
(comercializadora)

09:00 a 14:00 OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

JULIO

7 Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos Lácteos

8 y 9 09:00 a 14:00

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

14 09:00 a 14:00

16

16:00 a 20:30

21 Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos 09:00 a 14:00

23 Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

26 Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

30 09:00 a 14:00

28 Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

Actualización en el manejo y/o
 proceso de Sustancias Tóxicas 
(Control de Plagas)

18 y 19 Funcionamiento Integral de 
Farmacias

Funcionamiento Integral de 
Farmacias (Hospitalarias)

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Agua y Hielo Purificado

09:00 a 14:00

16:00 a 20:30

16:00 a 20:30

09:00 a 14:00

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTESAGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

09:00 a 14:00

Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

09:00 a 14:00

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos Lácteos

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

PROGRAMA 2026



CURSOS DE
FOMENTO SANITARIO

PROGRAMA 2024

CUPO LIMITADO
(Sujeto a Cambios por Contingencia Sanitaria) 
HORARIO DE ATENCIÓN AL PÚBLICO:
08:30 A 13:30 HORAS

PRESENTARSE CON COPIA DE IDENTIFICACIÓN OFICIAL

FECHA NOMBRE DEL CURSO HORARIO SEDE

4
AGOSTO

6

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

11

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

13 09:00 a 14:00

Actualización en el manejo y/o 
proceso de Sustancias Tóxicas 
(ferreterías, tlapalerías)

17 y 18

18

20

25

27

09:00 a 14:00

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

2 AGUASCALIENTES
SEPTIEMBRE

7 Y 8

16:00 a 20:30Prácticas de Higiene para el
Proceso de Alimentos

10 09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

17

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

22 09:00 a 14:00

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

24 09:00 a 14:00

29 09:00 a 14:00Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

5 Y 6 09:00 a 14:00 AGUASCALIENTES
OCTUBRE

13 09:00 a 14:00Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

15

20

22 16:00 a 20:30 OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

27

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Agua y Hielo Purificado

3 16:00 a 20:30 OFICINA REGIONAL DE CALVILLO
NOVIEMBRE

10 Y 11

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

18 09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

19

24

Funcionamiento Integral de 
Farmacias

26 09:00 a 14:00

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos de Harina

2 09:00 a 14:00
DICIEMBRE

8

10

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Actualización en el manejo y/o 
proceso de Sustancias Tóxicas 
(comercializadoras)

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

09:00 a 14:00

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Cárnicos
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos Lácteos

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Agua y Hielo Purificado

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

AGUASCALIENTES

Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Productos Lácteos 
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos
Prácticas de Higiene para el 
Proceso de Alimentos

16:00 a 20:30

16:00 a 20:30 OFICINA REGIONAL DE 
RINCÓN DE ROMOS

OFICINA REGIONAL DE CALVILLO

09:00 a 14:00

09:00 a 14:00


